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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

HASZNALAT ELOTT OLVASSA EL AZ ALABBI UTASITASOKAT

Az elektromos késziilékek hasznélatakor be kell tartania az itt kovetkezd biztonsagi
szabalyokat:

1.

2.
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Ellenérizze, hogy a készllék adattablajan léve fesziiltség megfelel-e a haldzati
fesziltségnek.

Soha ne hagyja a készlléket felligyelet nélkil, amikor csatlakoztatta a halozati
aljzatba. Hasznalat utdn mindig huzza ki a konnektorbdl.

Ne tegye a késziléket héforrasra vagy annak kdzelébe.

A késziiléket hasznalat kozben szilard, egyenes felliletre helyezze.

Ne tegye ki a készliléket es6, napsutés stb. hatasanak.

Gy06z6djon meg réla, hogy a kabel nem érintkezik forro fellletekkel.

A késziiléket olyan személyek, akik csokkent fizikai, idegrendszeri vagy mentalis
allapotban vannak, csak felelés személy jelenlétében hasznalhatjak, vagy ha
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elézetesen felvilagositottak Gket a biztonsagos hasznalatrol és a lehetséges
veszélyekrdl. )

8 év alatti gyermekek nem hasznalhatjak a készuléket. Ugyeljen arra, hogy a kabel
ne legyen szamukra hozzaférheté helyen.

Soha ne meritse a készliléket és a kabelt vizbe, vagy mas folyadékba. Tisztitsa
nedves ruhaval.

Mindig huzza ki a késziléket a halézati aljzatbdl, mielétt hozzakezd a
tisztitdsahoz.

Amikor a készlléket kihuzza a halézati aljzatbdl, mindig a csatlakozonal fogja
meg. Soha ne huzza a kabelnél fogva.

A készlilék hasznélata illetve a kapcsoldk érintése elétt gyéz6djon meg arrdl, hogy
a kezei tokéletesen szarazak-e.

Ne hasznélja a készlléket, ha a kabel, a halézati csatlakoz6 sériilt, vagy maga a
gép, hibas. Minden javitast, beleértve a kabel cseréjét, csak szakszerviz, vagy
megfeleléen képzett szakember végezhet.

Amennyiben a készlléket hosszabbitokkal hasznélja, azok csak a gyarté altal
engedélyezett, megfelelé minéségii hosszabbitok lehetnek.

A készilék kabele ne logjon gyermekek altal hozzaférhetd, illetve
balesetveszélyes helyen.

Ne veszélyeztesse a készulék mikodését nem hozzavald alkatrészek
hasznalataval.

Barmilyen véltoztatas a terméken, amely nem a gyart6 kifejezett hozzajarulasaval
torténik, a vasarldi garancia elvesztését vonja maga utén.

Amennyiben ugy dont, hogy a késziléket leselejtezi, javasoljuk, hogy
artalmatlanitsa azt a kabel levagasaval. Javasoljuk tovabba az dsszes olyan
alkatrész artalmatlanitdsat, ami sértlést okozhat, féleg a gyermekeknek, akik
esetleg jatszanak az alkatrészekkel.

A készlilék csomagolasat soha ne hagyja gyermekek altal hozzaférhetd helyen.

A készilék mikodése kdzben kerllje a forro felliletek érintését.

Figyelem: Forré feliletek

Ovatosan nyissa és zarja a késziiléket: a forré feliiletek érintése sériilést okozhat.
A késziléket tartsa tavol éghetd folyadékoktdl, ne tegye éghetd, vagy hére
érzékeny targyak kdzelébe.

A késziiléket csak nedves ruhaval tisztitsa, miutan kihtzta a konnektorbol, és
megvarta, amig teljesen kihdilt.

Mielétt a késziiléket hasznalat utan a helyére teszi, varja meg, amig teljesen kihdil.
A készlléket ne hasznalja kiils6 id6zitével, vagy taviranyitoval.

27. Hogy a készulék megfelelé modon torténd elhelyezése a 2012/19 / EK eurdpai
E: iranyelv szerint torténjen, kérjlk, olvassa el a mellékelt tajékoztatot.
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NE DOBJA EL EZT AZ UTMUTATOT

1. &bra




Z. abra

4.4bra

A késziilék leirasa (1. abra)

A Készllék test

B Zaro kar

C Tapadasmentes szendvics készitd fellilet
D Tapadasmentes muffin készit6 fellilet

E Tapadasmentes fank készit6 fellilet

F Készenléti kijelzd

G Bekapcsolas kijelzé

A késziilék KIZAROLAG OTTHONI FELHASZNALASRA késziilt, ezért kereskedelmi
vagy ipari célokra nem hasznalhato.

A készulék megfelel a 2014/35/EU és az EMC 2014/30/EU iranyelveknek, valamint a

2004.10.27-i 1935/2004/EK rendeletnek.

ELSO HASZNALAT

A készulék kis mennyiségu flstot bocsathat ki az elsé hasznélatkor; ez nem hiba, és a flist
néhany percen belll megszinik.

Az els6 hasznalatkor kenje be a késziilék féz6lapjat olajjal vagy vajjal. A tovabbiakban ezt a
a miveletet nem kell megismételnie.

HASZNALATI UTMUTATO

- Szerelje fel a megfeleld lemezeket:

- Emelje fel a felsd és als6é karokat, ha kell, tavolitsa el az eléz0 lemezeket (2. abra).
Helyezze be a kivalasztott lemezeket Uigy, hogy azok a helylkre kattanjanak.

- Dugja be a készUléket a haldzati aljzatba. A kijelz6 (G) kigyullad, jelezve, hogy a készilék
csatlakozik az elektromos héldzathoz, a kijelz6 (F) jelzi hogy a késziilék melegszik.

- Amikor a készlilék elérte a megfeleld hémérsékletet (kb. 3 perc elteltével), és készen éll a
hasznélatra, a lampa (F) kialszik.

- Megjegyzés: A lampa (F) Ujra bekapcsol, ha a f6zési hémérséklet a megfeleld szint ala
csokken.

- Nyissa ki teljesen a készlléket, lazitsa a megfeleld kar (B) felfelé mozditasaval (3. abra),
és helyezze a szendvicseket, vagy Ontse az (elézdleg elkészitett) tésztakeveréket az alsé
fézblapra. A keverék bedntésekor Ugyeljen arra, hogy minden rekesz tele legyen, de ne
Iépje tul a rekeszek peremét, nehogy a keverék tulcsorduljon sttés kozben.

- Csukja be a felsé lemezt, finoman nyomja le, amig a kar (B) a helyére nem kattan (4.
abra).

- A fézési iddk tekintetében kérjiik kbvesse pontosan az alabbi recepteket.

- Az élelmiszerek eltavolitasahoz a készilékbdl, ha szikséges, csak fa vagy mianyag
spatulat hasznaljon.

FONTOS:
Soha ne érintse meg a féz6lapokat: égési sériiléseket okozhatnak.



Ne eréltesse a kart (B), mert eltérheti.
A keverékeket csak zart lapok kozott siisse. Soha ne hasznaljon éles targyakat (pl.
kést), mert ez karosithatja a lemezeket.

TISZTITAS

FONTOS:

A késziiléket csak nedves ruhaval torélje le, miutan kihuzta a konnektorbél, és
megvarta, amig teljesen kihdil.

A lemezek foly6 viz alatt, nedves ruhaval moshatok.

RECEPTEK

Sonkas-sajtos szendvics

— 4 szelet fehér toastkenyér

— 100 g fétt sonka

— 40gsajt
A sonkat és a sajtot vékony szeletekre vagjuk. Rarakjuk a sonkat és a sajtot, és befedjik a
két szelet kenyérrel.
Helyezze be a lemezeket. Amikor a készlilék készen all, helyezze be a szendvicseket, és
zarja le a fedelet. Sttési idé: 3-6 perc.
Tipp: hasznaljon kénnyen olvadé sajtot.

Lazacos szendvics
Szendvicskenyér (16 szelet)
— 300 g fustolt lazac
— 200 g kenhet6 friss sajt
— 1db uborka
— 1db érett paradicsom
— Majonéz izlés szerint
— 8levél salata
— Finom s6
— Bors
Szeleteljlk fel a salatat, paradicsomot és az uborkat. A fustolt lazac szeleteket tegylk egy
talba a citromlével. A klubszendvicset rétegesen készitsiik el: kenjik meg az els szelet

piritost majonézzel, adjunk hozza egy szelet paradicsomot, és fedjik be a masodik piritossal,
amelyet a paradicsomos oldalon a friss, kenhetd sajttal megkentink. Erre kenjik a majonézt,
majd adjuk hozza az uborkat és a salatat. Fedjik be a harmadik piritdsszelettel, amelyet
mindkét oldalukon megkenlnk majonézzel, és tegyik ra a lazacot. Adjuk hozza az utolso
szelet kenyeret, és vagjuk két haromszogbe a szendvicset. A szendvicsiink most készen all a
talalasra.

Vanilias cupcake (alaprecept)

— Hozzavaldk: 170 g lagy vaj

— 320 g liszt

— 120 ml teljes tej

— 2tk sltépor

— 1csipetséd

— 2 tojas (szobahémérsékleti)

— 300 g cukor
A puha vajat és a cukrot egy talban mixerrel jol kikeverjuk. Amikor a keverék vilagos és habos,
egyenként adjuk hozza a tojasokat keverés kdzben.
A széraz hozzavalokat dsszekeverjlk: lisztet, kakadt, sitport, és sot. A tojaskeveréket és a
tejet fokozatosan hozzaadva keverjik tovabb. Majd hozzaadjuk a csokoladé chipset.
Sutés:
Kapcsolja be a késziléket, majd varjon, amig a z6ld készenléti ldmpa kialszik. Nyissa ki a
késziiléket és adagolja a keveréket a formaba egy evékanal vagy habzsak segitségével, ugy,
hogy a keverék ne érje el a forma peremét. Zarja le a készlléket Ujra, és sisse a cupcaket
korillbeliil 6/8 percig, vagy amig jol meg nem kel és belil megsiil. izlés szerint porcukorral
vagy kakadporral talalja.

Fank (alaprecept)
Hozzavalok:
— 5 gsutépor
— 90 ml langyos teljes te;
— 209 lagy vaj
— 200 g liszt
— 25¢ cukor
— 1 csipet s6
— 1 tojas (szobahémérsékleti)
Tegye az 0sszes hozzavalot egy nagy talba, keverje jol 0ssze, amig csomomentes lesz.
Kapcsolja be a készliléket, és varja meg, amig a zold készenléti lampa kialszik; nyissa ki,



majd adagolja a keveréket a forméba egy evékanal vagy habzsék segitségével, ugy, hogy a
keverék ne érje el a forma peremét. Zarja le Ujra, és slisse koérilbellil 5/6 percig, vagy amig ol
meg nem kel és beliil megsiil. izlés szerint porcukorral, cukormazzal vagy ganache-val
diszitjlik (lasd a kévetkezd recepteket).

Fank (kiilonboz6 valtozatok)

Hozzavalok: hasznélja az alaprecept dsszetevéit a kovetkez6 valtoztatasokkal:

- csokoladé valtozat: adjunk hozza 50 g kakaodport és csokkentsik a lisztet 170 g-ra;

- kokuszos valtozat: adjunk hozza 50 g kokuszreszeléket, és csokkentsilk a lisztet 150 g-ra;
- mogyoroés valtozat: adjunk hozza 50 g daralt mogyordt;

- csokoladé chips véltozat: adjunk hozza 50 g csokit

Vajas teasiitemény
Hozzéavalok:

— 110 g lagy vaj
100 g liszt
— 30 g mandulaliszt
15 g porcukor
15 g tojasfehérje

— 1 csipet sb
A mandulalisztet, a st és a cukrot jol 6sszekeverjuk. Hozzaadjuk a puha vajat, és elektromos
habverdvel j6l dsszekeverjik. Hozzaadjuk a tojasfehérjét és a lisztet, és tovabb keverjik.
Siités: Kapcsolja be a készliléket, és varja meg, amig a z6ld készenléti [dmpa kialszik; nyissa
ki, majd oOntse a keveréket a forma pereméig egy evbkanal vagy egy habzsakzsak
segitségével. Zarja le Ujra, és hagyja slini kérilbelll 5/6 percig. Fogyasztas elétt hagyja
kih(lni, tokéletes lesz a teahoz!

Csokis Muffin
Hozzévaldk:
— 2 g szbdabikarbdna
— 150 g lagy vaj
— 70 g cukrozatlan kakaopor
— 100 g reszelt étcsokoladé (vagy csokireszelék)
— 300 g liszt
— 180 ml teljes tej
— 6 gsutépor
— 1 csipet s6

— 4 tojas (szobahdmérsékleti)
Diszitse izlés szerint cukormazzal vagy vajkrémmel.
Sos muffinok
Hozzévalok:

— 250 ¢ liszt

— 200 ml tej

— 100 g kockara vagott fétt sonka

— 100 g kockara vagott ementali

— 50 g olvasztott vaj

— 50 g reszelt parmezan sajt

— 2tojas

— 1tasak éleszt6

— 1 csipet sb
A tejet, a tojasokat és az olvasztott vajat egy talban turmixgéppel jol elkeverjik, a szaraz
hozzavalokat kilon: a lisztet, a parmezant és az éleszt6t. Ha jol dsszedllt, hozzaadjuk a
sonkat és a kockakra vagott sajtot, majd hozzéaadjuk a folyékony hozzavaldkat. Az dsszes
hozzévalét fakanallal és s6val kissé dsszekeverjuk.
Sutés:
Kapcsolja be a késziiléket és varja meg, amig a z6ld készenléti lampa kialszik; nyissa ki,
majd Ontse a keveréket a forma pereméig egy evékanal vagy egy habzsak segitségével.
Zarja le Ujra, és hagyja slni korGlbelil 6/8 percig, vagy amig meg nem kel és belil megsdil.
Melegen talalja.

Cukormaz és ganache (ganazs)

Miutan elkészitette a siiteményeket, diszitse 6ket. igy még finomabbak lesznek. ime néhany
példa a maz készitéséhez:

- Szines cukormaz: 90 g porcukor, 1 ek. tej, ételfesték.

- Csokoladé cukormaz: 90 g porcukor, 10 g atszitélt kakao, 2 ek. tej.

Elkészités: az dsszes hozzavaldt elektromos habverdvel alaposan keverje 6ssze, hogy srl
krémet kapjon (ha szlikséges, adjon hozza még tejet a megfelel6 allag eléréséhez). A
stiteményeket Ugy martsa a mazba, hogy ellepje a tetejliket. Diszitheti porcukorral,
kokuszreszelékkel vagy izlés szerint magvakkal. A fankokat és a muffinokat készitheti
ganazzsal.



